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Introducéo

A tamareira (Phoenix dactylifera L) é uma palmeira originaria do Oriente Médio, que produz atémaras, fruta
apreciada em todo o mundo e de grande importancia socioecondmica para paises do norte da Africa e da Asia
Oriental(Djerbi et al., 1996; Boaij, et al., 1992). No Brasil atamareira se desenvolve muito bem em regifes semiéridas.
Nas arvores, as tdmaras apresentam cor verde, assim que comeca a amadurecer adquirem coloragdo amarela ou
vermelha conforme sua variedade. Os frutos além de conter nutrientes essenciais é rica em vitaminas, fibras, minerais,
e ainda possui propriedade altamente energética(Booij et al., 1993; AL-Hakkak et al., 1986; Dowson & Aten, 1963).

Existem poucos estudos relacionados a caracterizacdo das tdmaras. Diante o exposto, o objetivo do presente trabalho
foi avaliar as caracteristicas quimicas dos frutos de diferentes acessos de tamareira no norte de Minas Gerais.

Material e métodos

O trabaho foi realizado no laboratério de Fruticultura da Universidade Estadual de Montes Claros — Campus
Janallba, norte de Minas Gerais. Os frutos foram coletados no estadio kalal (L), de plantas adultas selecionadas e
identificadas, no canteiro Central da Avenida Beira Rio da cidade de Janaliba, os mesmos foram embalados em caixas e
transportados para o laboratério. Foi adotado o delineamento inteiramente casualizado (DIC), com 11 tratamentos
(acessos selecionados), identificados através da coloracéo dos frutos em amarelos (A) ou vermelhos (V) e com relacéo
a presenca (CS) ou auséncia de sementes (SS), sendo os tratamentos 0s seguintes: T1 — Amarelo, Sem Semente; T2
— Vermelho, Com Semente; T3 — Amarelo, Com Semente; T4 — Amarelo, Com Semente; T5 — Amarelo, Com
Semente; T6 — Vermelho, Sem Semente; T7 — Vermelho, Com Semente; T8 — Amarelo, Com Semente; T9 — Amarelo,
Sem Semente; T10 — Amarelo, Com Semente e T11 — Amarelo, Com Semente, todos os tratamentos com 3 repeticdes
e a unidade experimental constituida por 10 frutos.

As amostras foram analisadas quanto as caracteristicas quimicas de Sélidos SolUveis, Acidez titulavel, pH e Ratio,
que foram obtidas de amostras contendo 10(g) dos frutos, seguindo a metodologia descrita no Manual de Andlises do
Instituto Adolfo Lutz. O pH, foi determinado por medida direta em potencidmetro de bancada, a acidez titulavel foi
determinada por titulometria com hidréxido de sddio 0,1N utilizando-se fenolftaleina a 1% como indicador, e o teor de
solidos soluveis foi determinado através da utilizagdo de refratbmetro digital de bancada e o seus valores obtidos em
°Brix e 0 Ratio foi obtido através darelagdo Sdlidos Sollveis por Acidez tituldvel = (SS/ATT).

Resultados e discussao

A andlise de variancia dos caracteres quimicos dos frutos avaliados, mostra a existéncia de variagdo signi?cativa para
todos os caracteres avaliados (Tabela 1).

Os valores de solidos soltveis encontrados nos frutos dos diferentes acessos variaram em torno 64,24%. O T4 foi
estatisticamente superior aos demais tratamentos com valor de 32,60 e o T1 mostrou-se inferior com valor de 11,66
°Brix. A variagao da composicéo de aglicares solliveis tem um papel importante na defini¢éo final dos teores de solidos
solliveis totais das frutas, assim sendo estes parametros quimicos podem ser muito importantes para a caracterizagéo de
variedades de tamaras (Oliveirae Assis, 1999).

Os valores de pH observados foram bem elevados, tendo os acessos T4 e T11 as maiores médias, enquanto os
menores valores foram observados no T1 e T8. Esses valores estdo proximos aos constatados por Dias et al
. (2016) em tamareira, cuja variagdo pH observada em seu estudo ficou entre 5,70 a 6,60. Entre os atributos avaliados o
pH foi a andlise que obteve um menor coeficiente de variagdo (CV %), sendo que os limites observados aproximam de
um pH estével, permitindo condic8es desgjaveis aos frutos na realizagéo do seu metabolismo.
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Quanto a acidez titulavel os valores variaram entre 0,07 e 0,27% de &cido citrico. Os valores de acidez observados
nos frutos na fase de desenvolvimento avaliada, apresentaram valores compativeis aos encontrados na literatura,
Oliveira e Assis (1999) relata ainda que quando ocorre um maior amadurecimento (fase de passas), a acidez decresce
drasticamente de valores entre 0,60 para valores proximos a 0,13 %, valores estes encontrados em avaliagdo de trés
variedades de tamareiras.

Segundo Pinto et al. (2003) a relacdo SS/AT proporciona uma boa avaliacdo do sabor dos frutos, sendo mais
representativa do que a medicéo isolada de agUcares e de acidez. Neste quesito o0 acesso T2 foi 0 que apresentou
resultados superiores entre os demais, embora seu valor de solidos sollveis de 11,94 °Brix tenha sido inferior ao
maior valor observado no T4, 0 mesmo apresentou a menor acidez titulavel entre os demais tratamentos, obtendo um
Ratio de 295,14 (Tabelal).

Conclusao/Conclusdes/Consider acles finais

O tratamento 4 com frutos amarelos e com sementes possui 0 maior valor de solidos sollveis (°Brix), seguido dos
tratamentos T6, T8 e T10.

O tratamento 2 foi 0 melhor em relacéo ao Ratio analisado, seguido dos tratamentos T4, T6, T7, T8 e T11.
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Tabela 1. Caracteristicas Quimicas de frutos de Tamarsira avaliadas em Janauba — WG — Departamanto de Cigncias .‘hgm'.ﬁas —Unimontas — 2018.

Salidos Soloyeis pH Acidex Ratio
Acesmng (* Brix) AT SS/AT
(%)

Tl 11,66 £ 5814 0114 106,00 ¢
T2 2066 d 605¢ 007 e 29514 a
T3 183502 6,10 e 027 a 6851l e
T4 3260 a 6.54a 0,18 b 181,12 b
Ts 20,304 6120 018b 113,89 ¢
T6 2640 b 609 ¢ 017b 13529b
7 2073 4d 61lc 015¢ 13820 b
T8 Apoio financeiro: Cﬁ%G&\IPq, FAPEMIG e U@_@PETES 015 ¢ 17066 b
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Figura 1. Frutos dos acessos selecionados conforme a coloragéo e com presenca ou auséncia de sementes. Fig. 1A, T1, Amarelo com semente; Fig.
1B T2, Vermelho com semente; Fig. 1C, T3 Amarelo com semente; Fig. 1D ,T4 Amarelo com semente; Fig. 1E, T5 Amarelo com semente; Fig.
1F,T6 Vermelho sem semente; Fig. 1G, T7 Vermelho com semente; Fig. 1H, T8 Amarelo com semente; Fig. 11 T9, Amarelo com semente; Fig. 1J
T10, Amarelo com semente; Fig. 1K, T11 Amarelo com semente.
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