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Introducéo

A laranja Kinkan também conhecida como laranja de ouro é originada da Asia, pertencente ao género fortunella e a familia rutaceas, apresenta caracteristicas
citricas como o aroma e o sabor (Donadio, 2005), possui menor quantidade de gomos e tem a casca fina, macia e doce, que pode ser consumida. Rica em
inimeros nutrientes, que desempenham um grande papel na aimentacdo do brasileiro como fonte de vitamina C, fonte de proteinas, e dispdem de alto poder
antioxidante. Ha dois tipos: uma delas € a meiwa mais doce, redonda e rara; e a nagami amarga, seu formato € ova e € mais fécil de ser encontrada. Apesar das
diferencas, ambas sdo ricas em nutrientes de maneira desproporciona ao seu tamanho.

E como h& pouca notoriedade nessa pequena fruta, o objetivo deste trabalho é a caracterizacéo fisica e fisico-quimica da kinkan do tipo nagami e evidenciar seu
valor comercial e nutritivo.

Material e M étodo

O experimento foi realizado no laboratério de Pés-colheita da Universidade Estadual de Montes Claros no campus de Janatiba, os frutos foram adquiridos na
fazenda Sanharol, municipio de Serran6polis de Minas e transportados até o laboratério do campus com todas as medidas cabivels para evitar danos. O
experimento foi norteado segundo um delineamento inteiramente casualizado (DIC) em quatro repeticdes com um total de 40 frutos, que foram conduzidos a
caracterizacéo fisicas: comprimento, didmetro, massa e a firmeza do fruto. As medidas do comprimento longitudinal e diémetro (mm) foram determinadas
através de medicdes diretas, com auxilio de paquimetro, colocando-o, respectivamente em posi¢éo perpendicular e paralela aos eixos do fruto; a massa do fruto
(9), determinada através de pesagem individual de cada fruto em balanca analitica digital e quanto a firmeza foi utilizado o texturémetro pela penetracéo de
uma ponteira plana com 6 mm de didmetro e utilizando-se um penetrdmetro digital, e aleitura realizada na regido central do fruto e os resultados expressos em
Newton (N).

As caracteristicas fisico-quimica se deram na polpa, pH, acidez titulavel, solidos sollveis, e foram obtidas apds triturar a casca e a polpa e obter o suco da

kinkan. seguindo as metodologias descritas no Manua de Andlises do Ingtituto Adolfo Lutz. O pH foi obtido por meio do pHmétro, acidez titulavel foi
determinada por titulometria com hidréxido de sodio 0,5N utilizando-se fenolftaleina a 1% como indicador e os resultados apresentados em porcentagem de

&cido citrico; o teor de Solido solivel foi obtido através do refratdmetro digital de bancada e os resultados foram expressos em O brix.

Resultados e Discur sdo
Devido a escassez de estudos sobre a kinkan nagami, evidencia aimportancia do estudo feito para divulgar seus beneficios nutricionais e comerciais.

Na tabela 1 apresenta os valores das caracteristicas fisicas da kinkan nagami, que foram obtidos por meio das quatro repeticoes realizadas a uma unidade
experimental de dez frutos, os valores encontrados para o didmetro, comprimento, massa fresca e firmeza foram nesta ordem, 2,26 cm, 1,96¢cm, 45,49 e 7,04 N,
respectivamente. O tamanho e a massa fresca, sdo caracteristicas fisicas inerentes as espécies ou cultivares, mas séo utilizados como atributos de qualidade para
selecdo e classificagdo dos produtos de acordo com interesse do comércio consumidor. Trata de uma varidvel de extrema importancia para a realizacéo de
comprado produto pelo consumidor (CHITARRA; CHITARRA, 2005).

Na tabela 2 apresenta o teor de sélidos sollveis, constatando um vaor de 15,60 ° brix, o que indica a dogura da fruta em quantidade diretamente, ou seja,
quanto maior o teor de solidos sollveis, maior a dogura do fruto. O pH e da acidez titulavel foi encontrada uma média respectivamente, de 2,89 e 4,06%. A
acidez é um fator fundamental que influencia no sabor da fruta, e este pode ser afetado pelas reacoes de oxirreducédo e hidrolise.

Consideragoes Finais
Os frutos da kinkan nagami possui formato oval, amarga e acidos.
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tabela 1 - valores médios das caracteristicas fisicas avaliadas na kinkan nagami.

caracteristicas médias CVv
comprimento (cm) 2,26 10%
diametro (cm) 1,96 11%
massa (g) 45,4 5%
firmeza (N) 7,04 25%
tabela 2 - valores médios das caracteristicas fisico-quimicas avaliadas na kinkan nagami.

caracteristicas médias CVv

solido soltveis 15,60 2%
pH 2,89 2%
acidez titulavel 4,06 3%
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