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Introducéo

A tangerineira (Citrus reticulata) pertence a familia das rutéceas, produz um dos frutos mais populares e apreciados tanto para consumo in natura
quanto para industrializagdo. O Brasil € o maior produtor mundia de citros, e as tangerinas constituem o segundo grupo de citricos mais importantes na
citricultura mundial, ocupando a maior faixa de adaptacéo climética entre os citricos cultivados, uma vez que séo plantas igualmente tolerantes a niveis altos e
baixos de temperatura ambiente (FIGUEIREDO, 1991). A tangerina € um fruto arredondado, achatado nas extremidades com casca fina, cuja caracteristica
principal é sua facilidade de desprender da polpa, desta forma, as suas caracteristicas internas e externas sdo consideradas, visando a melhor aparéncia e
qualidade das frutas (Ramos et al. 2009).

O objetivo proposto neste trabalho foi o de avaliar as caracteristicas fisicas e fisico-quimicas da tangerina cultivada no norte de Minas Gerais.

Material e métodos

O experimento foi conduzido no laboratério de Pés-colheita da Universidade Estadual de Montes Claros campus Janaliba, os frutos provenientes da Fazenda
UVALE, municipio de Nova Porteirinha, foram embalados e transportados para o laboratério. O experimento foi conduzido em delineamento inteiramente
casuaizado (DIC), com doze repeti¢des e a unidade experimental constituida por trés frutos.

Avaliaram-se as caracteristicas fisicas comprimento do fruto, diametro do fruto com o uso de um paquimetro, colocando-o, respectivamente em posi¢do
perpendicular e paralela aos eixos do fruto e os resultados expressos em (cm); a massa do fruto (g), determinada através de pesagem individual de cada fruto
em balanga andlitica digital.

A realizagdo das andlises quimicas: pH, acidez titulavel, solidos sollveis foi feita a partir de amostras de suco obtidas das frutas, seguindo as metodologias
descritas no Manual de Andlises do Instituto Adolfo Lutz. A acidez tituldvel (AT) do suco foi determinada por titulometria com solucéo de NaOH 0,IN e
indicador fenolftaleina a 1% como indicador, e os resultados expressos em % de é&cido citrico. Os solidos soltveis (SS) foram determinados com o uso de
refratdmetro digital (°Brix) e o pH analisado por um pHmetro (INSTITUTO ADOLFO LUTZ, 1985). Os resultados foram tabulados utilizando-se o programa
Microsoft Excel e submetidos & andlise estatistica descritiva (LOPES, 2003).

Resultados e Discussoes

Os valores obtidos para 0 comprimento e diametro foram 4,41cm e 4,90cm respectivamente, e 79,49g para a massa do fruto (Tabela 1). Estes valores estédo
dentro dos determinados pelo Programa Brasileiro para Modernizacdo da Fruticultura (PBMF, 2013) onde as dimensdes sdo satisfatérias para 0 mercado de
frutas frescas do género Citrus. Os valores médios fisico-quimico para pH e acidez titulavel foi 3,14 e 1,66 respectivamente. Os valores de pH colaboram para
a conservagdo do fruto apds a colheita e também tem importancia para a indGstria de suco, pois seus valores refletem na apreciagdo e no estado de conservagdo
do produto (NEGREIROS et al., 2014).

A acidez é o principal parametro de qualidade perceptivel pelos consumidores (POZZAN & TRIBONI, 2005). Os sélidos soltveis (SS) foram de 16,38 ©
Brix sendo este teor um indice de qualidade, pois est&o diretamente ligados a quantidade de aglcar na fruta. Os teores de solidos solUveis totais estdo de acordo
com os valores encontrados por Chitarra (1979) e Silva (1999), que sdo da ordem 16,4 °© Brix.

Consideracgdes Finais

Os frutos de tangerina (Citrus reticulata) apresentam caracteristicas fisicas e fisico-quimicas desgjaveis, 0 que constitui bom atrativo para 0 consumo in
natura e industrializagéo.
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Tabela 1- Valores médios das caracteristicas fisicas avaliadas em Tangerinas, provenientes do municipio de Nova Porteirinha- MG.

Variaveis Médins CV (%)
Comprimento do Fruto (cm) 4.41 0,02
Diagmetro do Fruto {cm) 4,90 0,03
Peso (g) 79,49 37.58

Tabela 2- Valores médios das caracteristicas fisico-quimicas avaliadas em Tangerinas, provenientes do municipio de Nova Porteirinha- MG.

Variaveis Média CV(%)
Solidos Soloveis (*Brix) 16,38 0.21
pH 114 0,01

Acidez Titulada (%2) 1,66 0,08




