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Introducdo

O valor nutritivo de uma silagem estd diretamente relacionado com a composicdo quimico-
bromatoldgica da forrageira original e o processo de ensilagem tem como objetivo preservar essas
caracteristicas no material ensilado. Assim, qualidade da silagem geralmente se refere a eficiéncia do processo
fermentativo para promover a conservacao desse valor na forragem ensilada. Entre os principais parametros
utilizados para avaliar a qualidade do processo fermentativo, estdo o teor de matéria seca, o valor de pH e o
contetdo de nitrogénio amoniacal (N-NH3) como propor ¢ao de nitrogénio total (NT), dentre outros.

Dentre varias espécies de forrageiras utilizadas na producéo de silagem, o milheto tem ganhado destaque, por
apresentar caracteristicas que favorecem o seu cultivo, como a facilidade de implantacdo e manegjo, elevado
valor nutritivo, persisténcia por periodos de déficit hidrico e temperaturas altas (SALEH et al., 2013) e
dependendo do clima, a produtividade de matéria seca (MS) do milheto pode chegar a20t MS ha-1 (BOGDAN,
1977). Apesar da silagem de milheto possuir parémetros qualitativos semelhantes a milho e sorgo, aditivos
podem ser utilizados com intuito de melhorar a qualidade do material ensilado e também o perfil fermentativo,
diminuindo perdas de nutrientes decorrentes de fermentacoes indesej aveis. Dentre esses aditivos, a glicerina tem
grande potencial de utilizacdo, por apresentar em alto teor de glicerol e de matéria seca, o que eleva o valor
ener gético da silagem ereduz as perdas durante a fermentacdo (KERR et al., 2009).

Assim, objetivou-se avadiar a qualidade fermentativa das silagens de milheto sob inclusdo de niveis crescentes de
glicerina bruta.

Material e métodos

O experimento foi realizado na Embrapa-Milho e Sorgo em Sete Lagoas-MG, Brasil. Os tratamentos experimentais
consistiram de silagem de milheto com quatro niveis de inclusdo de glicerina bruta (5, 10, 15 e 20% de inclusdo na
matéria natural) durante a ensilagem. Utilizou?se um delineamento inteiramente casualizado, sendo quatro tratamentos
mais o controle com quatro repeticdes.

A glicerina bruta utilizada no experimento apresentou a seguinte composi¢ado: teor de matéria seca (89,5%), extrato
etéreo (10,8%) e proteina bruta (0,4%). O milheto foi colhido com 90 dias de idade, manualmente e triturado de forma
mecanizada utilizando trituradora-picadora elétrica, com facas reguladas para obtencdo de particulas de 2 cm. Apés
trituracdo e homogeneizacdo de todo o material, cinco montes foram formados e adicionados o aditivo nas respectivas
doses e homogeneizadas antes da ensilagem. Para ensilagem, foram utilizados silos experimentais de PVC, de pesos
conhecidos, com 50 cm de comprimento e 10 cm de didmetro. Os silos foram armazenados nas dependéncias do
Laboratério de Andlise de Alimentos da Unimontes, Campus Janallba-M G, mantidos a temperatura ambiente, apos a
ensilagem.

Apbs 90 dias foi feita a abertura dos silos e coletadas amostras no meio do silo, apds o descarte da parte superior das
silagens que apresentasse presenca de fungos. As amostras foram pré-secas em estufa de ventilagdo forcada com
temperatura de 55°C até apresentarem peso constante. Na sequéncia, o material pré-seco foi moido em moinho tipo
“Willey” com peneiras de crivo 1 mm para andlise do teor de matéria seca e armazenados em potes plasticos,
devidamente identificados. As amostras foram analisadas quanto aos teores de matéria seca (MS), conforme descrito
pela AOAC (1990).
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Para analises de potencial hidrogenionico (pH) e nitrogénio amoniacal (N-NH3), foram retiradas amostras da silagem
fresca no momento da abertura dos silos. A amostra foi submetida a prensa hidréulica de laboratério, obtendo-se o
extrato da silagem com finalidade de determinar o pH, que foi mensurado com um potenciémetro (WILSON &
WILKINS, 1972) e o nitrogénio amoniacal, como porcentagem do nitrogénio total (NH3/NT), sendo determinado pelo
método da destilacdo com Oxido de magnésio e cloreto de calcio, usando acido bdrico, como solucado receptora e &cido
cloridrico a0,01N, paratitulacdo segundo metodologia descrita pela AOAC (1990).

Os dados coletados foram submetidos a andlise de varidncia e, quando o teste de “F'’ foi significativo, as doses de
inclusdo de glicerina bruta foram submetidas a0 estudo de regressdo, sendo avaliados efeitos de ordem linear e
quadrética, utilizando o programa SISVAR 5.6 (FERREIRA, 2014). Para todos os procedimentos estatisticos, adotou-
se P=0,05 como limite maximo tolerdvel para o erro tipo Il. Quando ambos os modelos (linear e quadrético) foram
significativos, optou-se pelo modelo que representasse o polindmio de maior grau por meio da tendéncia dos dados e
mai ores coeficientes de determinaco.

Resultados e discussao

Houve efeito linear crescente de doses de glicerina sobre o teor de MS da silagem de milheto. Analisando entre
controle e o maior nivel de inclusdo da glicerina na silagem de milheto (20%), verificou-se uma amplitude de 30,5% no
teor de MS. Para cada 1% de glicerina adicionada na ensilagem de milheto houve um aumento de 0,46% no teor de MS
(Tabela 1). O incremento linear dos teores de MS esta relacionado com o alto teor de MS na composic¢éo da glicerina
(89,5%), mas ndo se encontram dentro dafaixaideal de MS de 30 a 35% conforme descrito por MC Donald, (1981).

O teor de M S esta fortemente relacionado com a qualidade final da silagem, pois a ensilagem de materiais fora de seu
estégio ideal de maturacdo leva a perdas por fermentagBes secundarias indesegjaveis. Silagens com atos teores de
umidade favorecem a fermentagdo por microrganismos indesejaveis, principalmente clostridios, deteriorando a silagem
e também levam a formagéo de grandes quantidades de efluentes.

A inclusdo de glicerina a silagem de milheto ndo afetou os valores de pH (Tabela 1). Possivelmente, os teores de
carboidratos soltveis da silagem de milheto sem glicerina ja foram suficientes na obtencéo de valores adequados de
pH, corroborando com os resultados obtidos por Cerrate et al. (2006). O menor valor de pH observado na silagem estar
associado a0 seu maior teor de MS, que contribuiu para melhor compactacdo e, consequentemente, favorecendo o
crescimento de bactérias produtoras de écido latico e acético. O pH é indicativo de qualidade do processo fermentativo
da silagem, onde segundo McDonald, (1981), o0 mesmo deve permanecer entre 3,8 a 4,2, para uma fermentacdo |&ctica
6tima com a possivel inibicdo de microrganismos responsaveis por fermentacBes secundarias e a deterioragdo da
silagem.

Quanto aos teores de nitrogénio amoniacal (N-NH3; % MS), o0 aumento da inclusdo de glicerina na silagem de milheto,
promoveu reduces lineares de N-NH3 de 0,07%, provavelmente, decorrente do efeito diluidor da glicerina. O N-NH3,
assim como o pH, também estd associado a qualidade fermentativa da silagem, e para que as silagens sgjam
classificadas como preservadas, 0 mesmo deve estar abaixo de 10% (MCDONALD et al., 1981).

Conclusao

A adicdo de glicerina na ensilagem de milheto até o nivel de 20% melhora o perfil fermentativo da silagem do milheto.
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Tabela 1. Teores de matéria seca (MS), potencia hidrogénionico (pH), nitrogénio amoniacal (N-NH3; %NT) da
silagem de milheto com niveis crescentes de glicerina bruta.

Variaveis Dosesde Glicerina (% MN)
(% MS) cV ER
0 5 10 15 20
MS 20,7 231 25,6 27,9 29,8 53 ?=20,8 + 0,46x
pH 3,33 3,33 3,35 331 33 18 ?7=,32

N-NH3(%MYS) 58 51 5,2 4.4 45 14,5 ?=5,72-0,07x
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